
ANTIPASTO
Bresaola di bufala con cruditè di carciofi 
Pera scottata con boule di pecorino
e miele di castagno 
Asparagi guanciale e pasta fillo 
Polenta tartufata gratin

PRIMI
Reginelle con carciofi e crumble
di pane alla menta romana
Trofie con straccetti di Nero Casertano
ai tre pomodori 

SECONDI
Stinco di maiale brasato a bassa temperatura 
Abbacchio alla cacciatora 
Patate al forno 
Carciofi al salto 

DESSERT
Gran lievitato “Un Sacco Goloso” 

ACQUA, VINO E CAFFÈ

Menù di Pasqua 2022

€ 50 per persona

Bambini Prosciutto e mozzarella, Gnocchi al pomodoro,
Scaloppine e patate al forno, Dolce , Acqua - Bibite 
(BAMBINI 4/10 ANNI € 30)
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ANTIPASTO
 Culatta di Parma

 Salamino doc di Monte San Biagio
Panfocaccia con mortadella di Bologna IGP e burrata

Arista Rosticciata
Torta rustica

 Formaggio ai fiori eduli con miele di castagno



PRIMI
Orecchiette ai carciofi ammollicati

Scrigni di burrata amatriciani



SECONDI
Straccetti di vitello su radicchio e noci

Patate al rosmarino



DESSERT
Gran lievitato “Un Sacco Goloso”




ACQUA, VINO E CAFFE'
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Menù di Pasquetta 2022

€ 45 per persona

Bambini 
Gnocchi al pomodoro, Cotoletta e

patatine, Dolce e Bibite
(BAMBINI 4/10 ANNI - € 25)





