
Se non siete capaci di qualche stregoneria, è inutile che vi occupiate di cucina 

Carpaccio di gamberi rossi, ristretto di mozzarella, torpedino, sale affumicato      
Carpaccio of red prawns, mozzarella reduction, torpedo, smoked salt

 € 18 

  € 14

 € 14 

 € 14 

 € 14 

 € 14

 € 14 

Tris di tartare di scampi: olio al basilico, torpedino, olive nere  
Trio of scampi tartare: basil oil, torpedo, black olives

Triglie alla siciliana 
Sicilian mullet

Pappa al pomodoro, burrata, polpo, sfoglia di olive nere 

Tomatoes bread, burrata, octopus, olives 

Seppie cacio e pepe con pane al nero 
Cuttlefish, cheese and pepper with black bread

Tonno al salto con julienne di peperoni e salsa al basilico 
Sautéed tuna with julienned peppers and basil sauce

Insalata di calamari con misticanza pachino e tropea     
Calamari salad with pachino and tropea mixed salad

Culatta di Parma, mozzarella di bufala pontina
Culatta di Parma, Pontine buffalo mozzarella

Si prega di specificare allergie e intolleranze al personale di servizio 
  I prodotti contrassegnati con * potrebbero essere congelati o abbattuti secondo le normative vigenti 

 € 18 



 Se vogliamo bene a qualcuno invitarlo a cena è un modo splendido per dirglielo 

 € 20 

 € 20 

 € 16 

 € 16 

  € 16 

 € 16 

 € 16 

Linguine alla granseola 

Linguini with crab 

Spaghettone, aglio orsino, tartare di gamberi 

Spaghetti with garlic and raw shrimp 

Bucatini con alici e pecorino
Bucatini with anchovies and pecorino

Conchiglione con polpo, giallo del piennolo, taralli    
Pasta with octopus, yellow tomatoes and crumble 

Fettuccine di pasta madre, ricciola, peperone, cipollotto  
Fettuccine, amberjack, pepper, onion 

Mezzi paccheri cozze e patate 
Half paccheri, mussels and potatoes

Tortelli spada e lime 

Stuffed pasta, swordfish, lime 

Ravioli di burrata, zucchine, menta, pecorino romano
Burrata ravioli, courgettes, mint, pecorino romano

Si prega di specificare allergie e intolleranze al personale di servizio 
  I prodotti contrassegnati con * potrebbero essere congelati o abbattuti secondo le normative vigenti

 € 15 



Dio fece il fuoco ma certo il diavolo fece i cuochi

€ 22

€ 12

€ 20

€ 12

€ 32

€ 20

Spigola, polpo, cicoria, sabbia di olive nere 
Sea ​​bass, octopus, chicory, black olive sand

Saute di cozze 
Saute di cozze 

Frittura di calamari e zucchine
Fried squid and courgette 

Alici Fritte
Fried anchovies

Scampi  al pinzimonio
Shrimp, fresh vegetables 

Tagliata di Black Angus gr 300, olio EVO, sale Maldon 
Black angus steak 

Scaloppa di cacio, pomodorini, basilico 
Grilled scamorza with tomatoes and basil 

Si prega di specificare allergie e intolleranze al personale di servizio
Legenda: 1: glutine; 2crostacei; 3 uova; 4 pesce; 5 arachidi; 6 soia; 7 latte e lattosio; 8 frutta a guscio; 9 sedano; 10 senape;

11 sesamo; 12 anidride solforosa; 13 lupini; 14 molluschi. I prodotti contrassegnati con * potrebbero essere congelati o surgelati all'origine
oppure sono sottoposti in loco ad abbattimento a temperatura negativa per garantirne la qualità e la sicurezza

€ 13




